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GASTRO IVENT: Technik, Trends und Tools

Zum 7. Mal uiberzeugte die Fachmesse mit thematischer Bandbreite und Atmosphére

Donnerstag, 25. Februar 2026 - Vom 22. bis 24. Februar war die MESSE BREMEN Treffpunkt fur
Branchenvertretende aus Gastronomie, Hotellerie, Gemeinschaftsverpflegung und
Lebensmitteleinzelhandel — aus dem Nordwesten und dariiber hinaus. Parallel zur fish
international setzte die GASTRO IVENT erneut auf ein Konzept, das in der Praxis zahlt: kurze
Wege, klare Themen und eine hohe Dichte an relevanten Kontakten.

Gemeinsam zogen die beiden Fachmessen in diesem Jahr 12.761 Branchenvertretende an. ,Im
Verbund mit der fish international entsteht eine Konstellation, die fur viele Betriebe und
Unternehmen besonders wertvoll ist — weil sich Themen und Zielgruppen sinnvoll erganzen®, sagt
Claudia No6tzelmann, Bereichsleiterin Fachmessen. Und Projektleiterin Marta Pasierbek erganzt:
»FUr Ausstellende ist entscheidend, wen sie am Stand treffen. Die Riickmeldungen zeigen: Hier
waren viele Entscheidende und Geschaftsfihrende unterwegs — und das macht die Fachmesse
so effektiv.”

,»Immer offen sein fiir Neues*

Gut 200 Ausstellende standen bereit, um das Fachpublikum unter anderem Uber aktuelle Food-
und Getranketrends, neue (Kiuchen-)Technik und Digitalisierungslésungen zu informieren.
Erganzt wurde die Ausstellung durch Vortrage und Talks, die konkrete Impulse fir den
Betriebsalltag lieferten. Besonders grofd war der Andrang bei Jan-Eike Reith, Geschéaftsflihrer der
Leichtsinn media: In seinem Vortrag ,Mit Social Media zu mehr Sichtbarkeit und Gasten“ gab er
praxistaugliche Strategien fir Reichweite, Content und Conversion.

Auch Gastronomieberater Bjorn Grimm zog viele Zuhdrende ins Auditorium. Auf seine
ungeschdnte Analyse der aktuellen Rahmenbedingungen folgte ein klarer Blick nach vorn: Grimm
machte Mut, Betriebe aktiv und vorausschauend zu gestalten, Prozesse zu optimieren — und
konsequent offen zu bleiben fiir Neues.

Bremen im Zentrum der Kaffeewelt

Ein weiterer Héhepunkt waren die vier offiziellen Meisterschaften der Specialty Coffee Association
Germany (SCA), die im Rahmen der GASTRO IVENT ausgetragen wurden: Latte Art, Barista
sowie Coffee in Good Spirits und Cezve/lbrik. Insgesamt traten liber 40 Teilnehmende an. Als
nationale Siegerinnen und Sieger setzten sich durch: Alyson Wong (Latte Art), Michael Rieker
(Coffee in Good Spirits) und Felix Hohimann (Barista). Ella Simon aus Hamburg gewann die
Cezve/lbrik-Meisterschaft und belegte zudem den zweiten Platz beim Barista-Wettbewerb. Fur
alle vier geht es nun zu internationalen Wettbewerben — unter anderem nach Brussel, Panama
City und Los Angeles.
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»Die GASTRO IVENT ist fiir uns ein gesetzter Termin“

Die Stimmung auf der Fachmesse war an allen drei Tagen geschaftig und unaufgeregt — gepragt
von Terminen, kurzen Abstimmungen und vielen Gesprachen am Stand. ,Es geht hier deutlich
entspannter zu als bei manch anderen Messen — und wir hatten schon nach zwei Tagen ein
Ergebnis wie sonst nach drei Messetagen. Wir sind in jeder Hinsicht zufrieden®, sagt Michael
Schillinger, Verkaufsleiter bei Rational.

Rundum positiv duf3erte sich auch Marco de Jong, Produktentwickler bei Zandbergen World’s
Finest: ,Ich habe es immerhin ins Regionalfernsehen geschafft, sagt er grinsend und erganzt:
,Mit der Marke Beyond Meat, die wir exklusiv in Europa vertreiben, sind wir schon sehr gut im
Markt verankert, aber wir konnten hier auch mit unseren Innovationen punkten. Das freut mich als
Produktentwickler natirlich besonders.*

Wie herausfordernd es sein kann, neue Produkte im Markt zu etablieren, weild auch der Bremer
Florian Arreola, der Conchas — ein in Mexiko sehr verbreitetes, dekoratives Hefegeback — in
Deutschland bekannter machen will. Sein Unternehmen gehort zu den neun Bremer Start-ups, die
sich auf der GASTRO IVENT prasentiert haben und die von Food Land Bremen unterstitzt
werden. ,Wir haben hier genau die richtigen Menschen zur richtigen Zeit gesprochen. Es war
super! Fiur Start-ups ist die GASTRO IVENT rundum zu empfehlen!®

Asim Arslan und Frank Altemeier, Gebietsleiter bei Melitta Professionell, hoben vor allem das
Einzugsgebiet hervor: ,Wir hatten hier Kunden aus Helmstedt, aus Minden und von den
ostfriesischen Inseln. Die Leute sind 300 Kilometer und mehr gefahren. Das ist schon beachtlich,
sagt Altemeier. Arslan erganzt: ,Viele wollen sich den Stress der ganz grolRen Messen nicht antun
— und auch wir schatzen die Atmosphare hier in Bremen sehr: Es herrscht geschaftiges Treiben,
aber niemand ist gestresst oder reiziberflutet.”

Dietrich Turner, Geschaftsfuhrer der Mackenstedter Kornbrennerei, fand ebenfalls lobende Worte:
,Der Messesonntag hat uns sehr positiv Uberrascht — und zwar nicht nur in Hinblick auf die
schiere Menge der Besucher, sondern auch in puncto Gesprachsqualitat. Die GASTRO IVENT ist
fur uns daher nicht ohne Grund seit Jahren ein gesetzter Termin.*

Die Statements spiegeln eine Beobachtung, die sich Uber alle Messetage hinweg bestatigte: Auf
der GASTRO IVENT waren uberwiegend Entscheidende und Geschéaftsfihrende unterwegs —
und damit genau die Gesprachspartner, auf die Ausstellende setzen. ,Damit ist und bleibt die
GASTRO IVENT der wichtigste Branchentreff im Nordwesten®, sagt Marta Pasierbek.

Weitere Infos: www.gastro-ivent.de

Fotos zum Download:

GASTRO IVENT Logo
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Bild 1 © M3B GmbH / Victoria Miiller: Blick in Halle 6

BU: Die GASTRO IVENT vom 22. bis 24. Februar 2026 in der MESSE BREMEN war einmal
mehr DER Branchentreff flir Gastronomen, Gemeinschaftsverpfleger und Hoteliers im
Nordwesten.

Bild 2 © M3B GmbH / Victoria Muller: Blick in Halle 7
BU: In entspannter Atmosphare trafen rund 200 Ausstellende auf entscheidungsfreudiges
Fachpublikum.

Bild 3 © M3B GmbH / Victoria Miiller: Start-up-Area in Halle 7

BU: Auf der Start-up-Area in Halle 7 reichte das Angebot von mexikanischen Gebackspezialitaten
bis hin zur elaborierten Software-Komplettlésung fiir Gastronomie und
Gemeinschaftsverpflegung.

Bild 4 © M3B GmbH / Victoria Miller: Kaffeemeisterschaften
BU: Auf der GASTR IVENT wurden 2026 gleich vier nationale Kaffeemeisterschaften
ausgetragen: Latte Art, Barista, Coffee in good Spirits und Cevze/lbrik.

Bild 5 © M3B GmbH / Victoria Mdller: Ella Simon aus Hamburg
BU: Ella Simon aus Hamburg gewann die Cezve/lbrik-Meisterschaft und belegte zudem den
zweiten Platz beim Barista-Wettbewerb.

Ein Motiv, das fiir beide Fachmessen steht, finden Sie hier. © M3B GmbH / Sascha
Wellenberg

BU: Parallele Genusswelten: Wahrend auf der fish international Seafood im Fokus steht,
laufen im Begleitprogramm der GASTRO IVENT vier nationale Kaffee-Meisterschaften.

Uber die GASTRO IVENT

Die 2014 gegrindete GASTRO IVENT ist der Branchentreffpunkt fir Nordwestdeutschland. Sie bietet Impulse und
Lésungen fir Gastronomie, Hotellerie, Gemeinschaftsverpflegung und LEH. Das Ausstellungsspektrum reicht von oft
handwerklich hergestellten Lebensmitteln, Getranken und Convenience-Produkten lber vielfaltige technische Hilfsmittel
bis hin zu Mobiliar und Accessoires. Die rund 200 Ausstellenden aus Deutschland und den Nachbarstaaten spiegeln die
gesamte Vielfalt der Branche wider: Hier stehen Start-ups neben etablierten GroRunternehmen. Die GASTRO IVENT
findet in den geraden Jahren statt — parallel zur fish international, der einzigen Fachmesse fiir Fisch und Seafood in
Deutschland.
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